
CURSO MANIPULADOR DE ALIMENTOS TELEFORMACIÓN 

CURSO MANIP ULADOR DE A LIME NTOS 
3horas 

OBJETIVO : 

Q u e   el   a l u m n o   r e c i b a   l a   f o r ma c i ó n   e n   p r á c t i c a s   h i g i é n i c a s   d e   m a n i p u l a ci ó n  d e 

a l i m e n t o s y  e s p e c í f i c a  e n  l a  a c t i vi d a d  d e H o s t e l e r í a  /  R e s t a u r a c i ó n  c o r r e sp o n d i e n t e 

a m a n ip u la d o r e s d e a l i m en t o s . 

METODO LOGÍA : 

E l a l u m n o  t e n d r á  ci n c o  d í a s  c o n t a d o s  d e s d e  e l  p r i m e r  d í a  q u e  e l  a l u m n o  a cc e d i ó  a 

la p l a t a f o r m a vi r t u a l , p a r a r e a l iz a r e l c u r so . 

P a r a  l a  o b t e n c i ó n  d e  l a  C e r t i f i c a c i ó n  d e l  c u r so ,  s e r á  n e c e sa r i o  r e a l i z a r  y  s u p e r a r 

u n a p r u e b a d e  c o n o c i m i e n t o s ,  m e d i a n t e  l a  r e a l i z a c i ó n  d e  u n  t e s t  d e  2 0  p r e g u n t a s

co n  t r e s  r e s p u e s t a s  p o s ib l e s  s o b r e  l o s  p r i n c ip a l e s  co n t e n id o s  d el  c u r s o .  D eb e r á  d e 

o b t e n e r  u n  7 0 %  d e  r e sp u e st a s  c o r r e c t a s  y  p a r a  e l l o  l e  f a c i l i t a r e m o s  2  i n t e n t o s  c o n

u n t i e m p o d e  3 0  m i n  c a d a  u n o ,  p o r  l o  q u e  n o  s e ap u r e  y  a s e g ú r e s e  d e  l a  r e sp u e s t a

co r r e ct a . 

Co m o f in a l i z a c i ó n  d e l  c u r s o ,  d e b e r á  d e  r e s p o n d e r  a l  c u e st i o n a r i o  d e  E va l u a c i ó n  d e 

la c a l id ad s o b r e l a f o r m aci ó n r e c ib id a . 

S e  e s t a b l e c e  u n  s i s t e m a  v o l u n t a r i o  d e  t u t o r í a  p a r a  l a s  c o n su l t a s  q u e  s e  e st i m e n 

n e c e sa r i a s. P u e d e n r e a l i z a r s e  m e d i a n t e  m e n sa j er í a  i n t e r n a  d e  l a  p l a t a f o r m a  c o n  e l 

fo r m a d o r .   E s   c o n v e n i e n t e   r eu n i r   l a s   c o n s u l t a s   en   u n a   so l a   c o m u n i ca c i ó n   p a r a 

a gi l i z a r e l t r á mi t e d e r e sp u e st a . 

A l a f i n a l i z a c i ó n  d e l  c u r s o ,  l e  e n v i a r e m o s  e l  D i p l o m a  o f i c i a l  d e  h a b er  c u r s a d o  l a 

fo r m a c ió n . 

C.I.S. Formación Especializada Seguridad y Salud C/ Francisco Tettamancy  25-27, 1º , 15.007- A Coruña Tel. 981 169 287 www.centrocis.es 

http://www.centrocis.es/


CURSO MANIPULADOR DE ALIMENTOS TELEFORMACIÓN 

MATRÍC ULA: 

E l p l a z o d e m a t r í cu la d e e st e cu r so , se e n c u e n t r a a b i er t o t o d o e l añ o . 

E l p r e c io d e l cu r so e s d e 35 € e in c lu y e : 

- Ac c es o A u l a V i rt u al .

- M a n u a l d id á ct i co on l in e

- D ip l o ma Ac r e d it a t i v o

- Tu t o r í a s O n l i n e

P a r a  in s c r i b i r se  d eb e  d e  s e g u i r  l o s  s ig u i e n t e s  p a so s  ( t o d a  e st a  in f o rm a c ió n  l a 

en c o n t r ar á a l f in a l d e l a h o j a d e m a t r í cu la ) : 

1   –  R e l l e n a r    y    e n v i a r   l a    “ S O L I C I T U D    D E    I N S C R I P C I Ó N ”   q u e  e n c on t r a r á  p in ch a n d o 

en Cu r so d e M a n i p u l ad o r d e Al i m e n t o s. 

2  –  R  e  a  l  i  z  a  r    t  r  a  n  s  f  e  r  e  n  c  i  a     b  a  n  c  a  r  i  a   a     n º    d  e   c  u  e  n  t  a  I B A N :  ES10-2080-0709-3130-4000-2189

i n d i c a n d o   e n   e l    c o n c e p t o “ M A T R Í C U L A   y   D N I    d e l   a lu m n o ” p o r   e j e mp l o : 

M A TR Í C U L A   32.322.323- F. 

3  –    E n v i a r j u st i f i c a n t e d e t r a n s f e r e n c i a a l c o r r e o  e l e c t r ó n i c o: e s t u d i o s @ c e n t r o c i s . e s 

 a d j u n t a n d o c op ia d el D . N . I . 

U n a  v e z  r e c i b a m o s e l  j u s t i f i c a n t e d e l a  t r a n s f e r e n c i a  ,  l e e n v i a r e m o s  e n  e l  p l a z o d e 

1 o  2 d í a s a  su  m a i l ,  e l  n o m b r e d e u s u a r i o  y  c o n t r a s e ñ a  p a r a  a c c e d e r  a l a u l a  v i r t u a l 

e i n i c ia r el c u r s o . 
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CONTENIDOS: 

- 1.  INTRODUCCIÓN

- 2.  PALABRAS CLAVE EN HIGIENE DE LOS ALIMENTOS

- 3.  LA ALTERACIÓN DE LOS ALIMENTOS

- 4.  CONTAMINANTES DE LOS ALIMENTOS

- 5.  PRINCIPALES ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR LOS ALIMENTOS

- 6.  MÉTODOS DE CONSERVACIÓN DE LOS ALIMENTOS

- 7.  INSTRUCCIONES RELATIVAS AL PERSONAL MANIPULADOR

- 8.  RECEPCIÓN Y ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

- 9.  L IMPIEZA Y  DESINFECCIÓN

- 10 CONTROL DE PLAGAS
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